ANmol

INDIAN RESTAURANT

Since 2001




Hebt u voedsel of drank allergieén of intoleranties,
meld het aan ons personeel alvorens uw bestelling te plaatsen.
If you have any food or drink allergies or intolerances,
please speak to a member of our staff before placing your order.




Dranken / Drinks

Indiase Rode Wijn fles 25,00
Fles Spaanse Wijn (Huiswijn) 24,00
Rode Wijn / Witte Wijn glas 5,50
Rosé Wijn kleine flesje 8,00
Bier (Heineken) 4,00
Wodka 6,00
Jenever 6,00
Red Label / Ballantines 7,50
Black Label 8,50
Baccardi 7,50
Indian Bier Cobra / King Fisher 4,00
Spa Blue (still water) fles 3,50
Spa Red (sparkling water) fles 4,00
Coca Cola - Cola Zero fles 4,00
Fanta - Sprite - Tonic fles 4,00
Apple juice - Orange juice fles 3,00
Ice Tea 3,00
Mango Lassi 4,25
Indian tea 4,00
Koffie 3,00
Espresso/dubble espresso 3,00/4,50
English tea cup 3,00
Cognac 6,00
Liquer 6,00

Gin 6,00




Voorgerechten / Starters

1. Papadam 2,50
2 stuks * 2 pieces

2. Fish Soup 4,50
Vissoep

3. Dal Soup 4,50
Linzensoep

4. Samosa 5,00

2 stuks, gevuld met groentemelange
met specerijen, gefrituurd in olie

2 pieces, mixed vegetable fried in oil

5. Paneer Pakora 6,50

Zelfgemaakte kaas, gemengd met medium hete
Indiase kruiden en grammeel, gefrituurd

Homemade cheese, mixed with medium
hot Indian spices and gramflour, fried

6. Onion Bhajee 5,50

Gesneden uien, gemengd met medium hete
Indiase kruiden en grammeel, gefrituurd

Chopped onions, mixed with medium hot
Indian spices and gramflour, fried

7. Chicken Pakora
Kip zonder been gemengd met medium hete
Indiase kruiden en grammeel, gefrituurd

Boneless chicken mixed with medium hot
Indian spices and gramflour, fried

8. Vis Pakora

Vis gemengd met medium hete Indiase
kruiden en grammeel, gefrituurd

Fish filet mixed with medium hot
Indian spices and gramflour, fried

9. Hot Wings

Kippen vleugels bereid in klei-oven
Chicken wings grilled in clay-oven

10. Sheesh Kabab (Chicken?
Gehakt met kruiden gegrild in klei-oven

Minced meat with spices grilled in clay-oven



* Alle Indiase Hoofdgerechten (behalve Biryani)
worden geserveerd met pilao (gebakken rijst).

All Indian main dishes (except Biryani) are served with pilao (fried rice).

Kipschotels (Ontbeend) / Chicken Dishes (Boneless)

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

Curry Chicken

Kip, medium heet, bereid met gemengde kerrie kruiden

Chicken medium hot, cooked in mixed curry spices

Masala Chicken
Kip in kerriesaus, bereid met paprika

Chicken curry, cooked with capsicum
Chicken Do Piaza

kip in kerriesaus, bereid met veel uien, tomaten en knoflook
Chicken in curry sauce, cooked with onions, tomatoes and garlic

Saag Chicken

Kip bereid in spinazie in gemengde kerrie kruiden
Chicken curry cooked in spinach in mixed curry spices

Chicken Korma
Kip, mild gekruid, bereid in roomsaus,
kokosnoot, amandelen, rozijnen en kruiden

Chicken, very mild cooked in cream, sauce,
coconut, almonds, raisins and light mixed spices

Chicken Madras

Kip in zeer hete saus, bereid in een
melange van sterke specerijen

Very hot chicken cooked in very hot mixed curry spices

Chicken Vindaloo

Kip in extreem hete saus, bereid in een
melange van sterke specerijen

Extreme hot chicken cooked in very hot mixed curry spices

Chicken Dhansak

Kip, medium heet, bereid met linzen en kikkererwten
Chicken medium hot, cooked with lentils and chickpeas

Chicken Jai Puri

Kip bereid met curry masala, mango chutney
en gemengde kruiden; licht heet en zoet

Chicken prepared with curry masala, mango
chutney and mixed spices: mildly hot and sweet

Chicken Mughalai
Kip bereid met kokosnoot, amandelen,
rozijnen, fenegriek en masala currysaus

Chicken prepared with coconut, almonds,
raisins, fenugreek and curry-masala sauce

Chicken Punjabi
Kip bereid met tomaten, chutney, mintsaus
en mix curry kruiden, medium heet

Chicken prepared with tomatoes, chutney,
mint sauce and mix curry spices, medium hot

16,50

17,00

17,00

17,00

18,00

18,00

19,50

17,00

17,00

17,00

17,00



Lamsvleeschotels / Lamb Dishes
22. Curry Lamb 17,50

Lamsvlees kerrie, medium heet gekruid
Medium hot lamb curry, in mixed curry spices

23. Masala Lamb 18,00

Lamsvlees in kerriesaus bereid, medium heet en paprika
Lamb-curry, cooked with medium hot spices and paprika

24. Lamb Do Piaza 18,00

Lamsvlees in kerriesaus, bereid met veel uien, tomaten en knoflook
Lamb meat in curry sauce, with onions, tomatoes, green chillies and garlic

25. Lamb Beans 18,00

Lamsvlees en rode kidney bonen, bereid in kerriesaus
Lamb and red kidney beans cooked in curry-sauce

26. Saag Lamb 18,00

Spinazie en Lamsvlees, bereid in kerrie kruiden
Spinach and lamb, cooked in mixed curry-spices

27. Lamb Korma 19,00

Lamsvlees, mild gekruid, bereid in roomsaus,
kokosnoot, amandelen en rozijnen

Very mild lamb-curry cooked in cream,
coconut, almonds, raisins and light mixed spices

28. Lamb Madras 19,00
Lamsvlees bereid in zeer hete en sterk gekruide saus = =
Lamb cooked in strong mixed curry spices and very hot curry-sauce

29. Lamb Vindaloo 20,00

Lamsvlees bereid in extreem hete en sterk gekruide saus
Extreme hot lamb cooked in strong mixed curry
spices and very hot curry-sauce

30. Lamb Dhansak 18,00

Lamsvlees bereid met linzen, kikkererwten,
gemengde kerrie kruiden

Lamb cooked with lentils, chickpeas, mixed curry-spices

31. Lamb Jai Puri 18,00

Lamsvlees bereid met curry masala, mango
chutney, gemengde kruiden; licht heet en zoet

Lamb prepared with curry masala, mango
chutney, mixed spices; mildly hot and sweet

32. Lamb Mughalai 18,00

Lamsvlees bereid met kokosnoot, amandelen, rozijnen,
fenegriek bladeren met curry masala saus

Lamb with coconut, almonds, raisins,
fenugreek leaves in curry masala sauce

33. Lamb Punjabi 18,00

Lamsvlees, bereid met tomaten chutney,
mintsaus en mix curry kruiden, medium heet

Lamb prepared with tomatoes chutney,
mintsauce and mix curry spices, medium hot




34.

35.
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40.

41.

42.

43.

Grill schotels / Grill dishes
Chicken Tikka 21,00

Kipfilét gemarineerd in tandoorisaus en gegrild in klei-oven
Chicken marinated in tadoori sauce and grilled in clay-oven

Chicken Tikka Massala 19,00

Kipfilet gegrild in klei-oven bereid met paprika in kerriesaus
Chicken grilled in clay-oven cooked with capsicum in curry sauce.

Butter Chicken 20,00

Kipfilét gegrild en bereid met amandelen,
kokosnoot, rozijnen roomsaus en kruiden

Chicken grilled and cooked with almonds, coconut, cream and spices.

Chicken Tandoori 19,00

Kippenbout gemarineerd in tandoorisaus
en gegrild In klei-oven

Chicken leg pieces marinated in tandoori sauce
and grilled in clay-oven

Anmol Special 30,50

1 Papadam + 1 Samosa + Mix grill + Raita + naan +
nagerecht: koffie of Kulfi

1 Papadam + 1 Samosa + Mixed grill + Raita + naan +
dessert: Coffee or Kulfi

Mix Grill 23,50

Prawn Tandoori, Chicken Tikka, Chicken Tandoori,
Shish Kabab

Biryani
Biryani gerechten worden geserveerd met raita (gekruide yoghurt).
Biryani dishes are served with raeta (spicy yoghurt).

Chicken Biryani 18,50
Kip bereid met pilao rijst, mix kruiden,

kokosnoot, amandelen en cardamon

Boneless chicken fried with pilao rice,

spices, coconut, almonds and cardamon

Lamb Biryani 19,50

Lamsvlees bereid met pilao rijst, mix
kruiden, kokosnoot, amandelen en cardamon

Lamb fried with pilao rice, spices,
coconut, almonds and cardamon

Prawn Biryani 21,75
Garnalen bereid met pilao rijst, mix kruiden,
kokosnoot, amandelen en cardamon

Prawns fried with pilao rice, spices,
coconut, almonds and cardamon
Veg. Biryani 17,50

Groenten bereid met pilao rijst, mix kruiden,
kokosnoot, amandelen en cardamon

Vegetables fried with pilao rice, spices, coconut, almonds and cardamon




Grote Garnalen Gerechten
King Prawn Dishes

44. Palak Prawn 20,00

Spinazie en grote garnalen bereid
in gemengde kruiden

Spinach and large prawns
cooked in mixed curry spices

45. Prawn Madras 21,00
Grote garnalen bereid in een zeer hete
gemengde kerrie kruiden saus

Large prawns cooked in a hot mixed curry spices sauce

46. Prawn Vindaloo 22,00
Grote garnalen bereid in een extreem
hete gemengde kerrie kruiden saus

Large prawns cooked in a extreme hot mixed curry spices sauce

47. Prawn Korma 21,00
Grote garnalen, mild gekruid, bereid in room,
kokosnoot, amandelen en rozijnen

Very mild large prawns-curry cooked in cream,
coconut, almonds, raisins and light mixed spices

48. Prawn Punjabi 20,00
Grote garnalen, bereid met tomaten chutney,
mintsaus en mix curry kruiden, medium heet

Large prawns prepared with tomatoes chutney,

mintsauce and mix curry spices, medium hot —

49. Prawn Masala 20,00  Co—

Grote garnalen in kerriesaus bereid met =~ .
paprika, Medium heet e —

;_.:-"-p-.-

Large prawns-curry, cooked with —
medium hot spices and paprika r—

50. Prawn Jai Puri 20,00 ———
Grote garnalen bereid met curry masala, mango
chutney en gemengde kruiden; licht heet en zoet

Large prawns prepared with curry masala, mango
chutney and mixed spices; mildly hot and sweet

51. Garlic Prawn 21,00

Grote garnalen bereid met knooflook en boter
Large prawns cooked with garlic en butter.




52.

53.

54.

55.

56.
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Vis schotels / Fish Dishes

Fish Curry

Vis kerrie, medium heet gekruid
Medium hot fish curry, in mixed curry spices

Fish Mughalai

Vis bereid met kokosnoot, amandelen, rozijnen,
fenegriek bladeren met curry masala saus

Fish with coconut, almonds, raisins,
fenugreek leaves in curry masala sauce

Fish Madras

Vis bereid in een zeer hete
gemengde kerrie kruiden saus

Fish cooked in a hot mixed
curry spices sauce

Fish Vindaloo

Vis bereid in een extreem hete
gemengde kerrie kruiden saus

Fish cooked in a extreme hot
mixed curry spices sauce

Fish Punjabi

Vis, bereid met tomaten chutney, mintsaus
en mix curry kruiden, medium heet

Fish prepared with tomatoes
chutney, mintsauce and
mix curry spices, medium hot

Fish Masala

Vis in kerriesaus bereid,
medium heet en paprika

Fish-curry, cooked with
medium hot spices and paprika

17,00

18,00

19,00

20,00

19,00

18,00
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Vegetarische Hoofdgerechten

Vegetarian Main dishes

Mattar Paneer
Zelfgemaakte kaas en doperwten bereid
in een gemengde kerrie kruiden saus

Homemade cheese and green peas cooked
in a mixed curry-spices sauce

Alu-Mattar

Aardappelen en doperwten bereid in
een gemengde kerrie kruiden saus

Potatoes and green peas cooked in a mixed curry-spices sauce

Alu-Palak

Aardappelen en spinazie bereid in gemengde kerrie kruiden

Potatoes and spinach cooked in mixed curry-spices

Saag Paneer
Zelfgemaakte kaas met spinazie bereid
in gemengde kerrie kruiden

Homemade cheese with spinach cooked in mixed curry spices

Alu Chana

Kikkererwten bereid in een gemengde
kerrie kruiden saus en aardappelen

Chickpeas cooked in a mixed curry-spices sauce and potatoes

Dal Tarka

Linzen bereid in gemengde kerrie kruiden
Lentil cooked in a mixed curry spices sauce

Veggie Butter Sauce
Groenten bereid met amandelen,
rozijnen, roomsaus en kruiden

Vegetables cooked with almonds, raisins, cream and spices.

Began Bharta

Aubergine geroasterd in de Tandoor, bereid met uien en tomaten.
Egg plant roasted in the Tandoor, prepared with onions & tomatoes.

16,50

16,50

16,50

16,50

16,50

16,50

18,50

18,50




66.
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Kipgehakt gerechten / Chicken minced meat dishes

Curry Kabab

Gehakt gegrild in klei-oven bereid
met gemengde kerrie kruiden

Minced meat grilled in clay-oven
cooked in mixed curry spices

Kabab Masala

Gehakt gegrild in klei-oven bereid met
kerriesaus, medium heet en paprika

Minced meat grilled in clay-oven cooked
with medium hot spices and paprika

Kabab Madras

Gehakt gegrild in klei-oven bereid
met paprika in kerriesaus

Minced meat grilled in clay-oven
cooked with capsicum in curry sauce

Kabab Punjabi

Gehakt gegrild in klei-oven bereid
met tomaten, chutney, mintsaus en
mix curry kruiden, medium heet

Minced meat grilled in clay-oven
prepared with tomatoes, chutney, mint
sauce and mix curry spices, medium hot

Kabab Jai Puri

Gehakt gegrild in klei-oven bereid met
curry masala, mango chutney en gemengde
kruiden; licht heet en zoet

Minced meat grilled in clay-oven prepared
with curry masala, mango chutney and
mixed spices; mildly hot and sweet

Kabab Saa

Gehakt gegrild in klei-oven bereid met spinazie,
en bereid in kerrie kruiden

Minced meat grilled in clay-oven cooked with
spinach and mixed curry-spices

17,75

17,75

17,75

17,75

17,75

17,75
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Extra Bijgerechten / Extra Side Dishes
Raita

Stukjes komkommer in gekruide yoghurt
Pieces of cucumber and spices in yoghurt

Pickel / Mango Chutney
Onion Salad
Salad

Tomaten, komkommer en verse sla
Tomatoes, cucumber and fresh lettuce

Saag
Gekruide spinazie

Spicy spinach
Mix Vegetable

Gemengde groenten in currysaus
Mixed vegetables in curry sauce

Bombay Alu
Rijst

Indiaas Brood / Indian Bread

Butter Naan
Garlic Naan

Keema Naan
Indiaas brood gevuld met gehakt en kruiden

Indian Bread stuffed with minced meat and herbs

Peshwari Naan
Indiaas brood gevuld met kokosnoot en suiker

Indian Bread stuffed with coconut and sugar
Cheese Naan
Chapati

Kulcha Naan
Indiaas brood gevuld met aardappels, ui en koriander

Indian Bread stuffed with potatoes, onion and coriander

Nagerechten / Desserts

IJs/lce cream
Vanille ijs met chocoladesaus

Vanilla ice cream with chocolate-sauce

Mango Ice cream
mango ijs

Kheer

Rijstpudding met kokosnoot, amandelen,
rozijnen; koud geserveerd zoet nagerecht

Rice pudding with coconut, almonds, raisins; cold served sweet dish

Kulfi

Indiase ijs met noten
Indian ice cream with nuts

3,00

2,50
4,00
3,50

6,75

6,75

6,75
5,00

3,00
4,00
4,50

4,50

4,50
2,00
4,50

4,00

4,50
4,50







1¢ C. Huygensstraat 115
1054 BV AMSTERDAM
T:020-4896270
M :06-85812617
E :anmol_sidhul@yahoo.com

Keuken
dagelijks geopend
van 16.00 - 23.00 uur




